UDA N. _   COMPITO DI REALTA’

	Denominazione
	Il percorso alimentare nella storia

	Compito - prodotto
	Prodotti iconografici, cartelloni, produzioni di elaborati con varie tipologie testuali

	Finalità formative generali 
	Favorire azioni di partecipazione attiva
Favorire la ricerca di materiali bibliografici.

Favorire l’assunzione  responsabile dei  compiti e la loro realizzazione

	Competenze mirate

( DM139/2007 )

· assi culturali

· cittadinanza 
	Asse storico-sociale
SS.1 Comprendere il cambiamento e la diversità dei tempi storici in una dimensione diacronica attraverso il confronto fra epoche e in una dimensione sincronica attraverso il confronto fra aree geografiche e culturali.
Asse scientifico-tecnologico

ST.1- Osservare, descrivere ed analizzare fenomeni appartenenti alla realtà naturale e artificiale e riconoscere nelle sue varie forme i concetti di sistema e di complessità.

ST2- Analizzare qualitativamente e quantitativamente fenomeni legati alle trasformazioni di energia a partire dall’esperienza.
Competenze chiave di cittadinanza
C1 - Imparare ad imparare

C7 – Individuare collegamenti e relazioni
C4 – Collaborare e partecipare


	Competenze aggregate

( DM139/2007 )
	Asse dei linguaggi 
L.1- Padroneggiare gli strumenti espressivi ed argomentativi indispensabili per gestire l’interazione comunicativa in vari contesti.
L.2 - Leggere, comprendere ed interpretare testi scritti di vario tipo.


	Conoscenze

Declinazione POF
	Abilità

Declinazione POF

	STORIA
L’alimentazione dalla preistoria all’età antica

SCIENZA DEGLI ALIMENTI

Evoluzione dei consumi alimentari degli italiani

LABORATORIO SETTORE CUCINA
Tecniche di base di cucina e principali tecniche di cottura. La conservazione.

	Asse storico-sociale

SS.1.1.  -  SS.1.5.

· Riconosce rispetto alla propria esperienza personale / al vivere quotidiano del proprio territorio / di altri territori eventi /fenomeni di rilevanza storica

· Ne individua e ne analizza le caratteristiche distintive attraverso esplorazioni lettura di varie fonti (letterarie, iconografiche, documentarie, cartografiche, anche in modalità multimediale) 

· Confronta queste caratteristiche con quelle di società precedenti e/o lontane (geograficamente) e ne coglie aspetti di continuità e discontinuità, analogia e differenze, interrelazioni

· Individua i processi di breve e lungo periodo che stanno alla base di queste trasformazioni 

· Colloca gli eventi storici affrontati nella giusta successione cronologica e nelle aree geografiche di riferimento

· Discute e confronta diverse interpretazioni 

· Sintetizza e schematizza le informazioni ricavate dalle indagini condotte attraverso strumenti anche multimediali
Asse scientifico-tecnologico

ST.1.1

· Analizza  le proprie abitudini alimentari.

ST.1.3

· Identifica i fattori che influenzano e determinano le abitudini alimentari
ST.2.1
· Rispetta le “buone pratiche” di lavorazione inerenti la preparazione, la cottura e la conservazione dei prodotti 



	Utenti UDA

Destinatari prodotto
	Alunni primo anno
Allievi dell’istituto

	Risorse umane
	Docenti di: Italiano e storia, scienza degli alimenti laboratorio dei servizi di enogastronomia e sala vendita

	Prerequisiti
	Abilità lessicali, ortografiche e grammaticali

	Tempi
	Ore 30

	Periodo di applicazione
	II quadrimestre

	Sequenza in fasi
	1. Presentazione dell’UDA

2. Raccolta delle informazioni

3. Schematizzazione dei dati

4. Sistemazione del materiale prodotto

5. Produzione scritta di diverse tipologie testuali

6. Preparazione di piatti 

7. Ideazione della cartellonistica

8. Realizzazione del prodotto finale

	Metodologia
	Lezione frontale
Lavoro di gruppo (mutuo-aiuto, ricerca - produzione di testi collettivi)

Attività di laboratorio

Circle-time (discussioni collettive a tema, proposte individuali, riflessioni …)

Brainstorming

	Strumenti
	Libri, documenti, computer

	Esperienze attivate
	Ricerche,interviste

	Criteri e modalità di valutazione
	Osservazione sistematica dei comportamenti individuali e di gruppo a livello di partecipazione attiva, senso di responsabilità, autonomia operativa, capacità organizzative, rispetto degli impegni assunti.
Valutazione delle specifiche competenze acquisite coinvolte nell’UDA; uso del linguaggio tecnico - professionale, capacità di utilizzare le conoscenze acquisite, creatività . Valutazione del prodotto finale in termini di chiarezza, completezza, coerenza con lo scopo, originalità, correttezza, pertinenza delle informazioni selezionate.



