	UNITÀ DI APPRENDIMENTO

	Denominazione 

	IL MIO TERRITORIO CHE PRODUCE

	Compito - prodotto
	Mappa identificativa delle varie zone di produzione e aziende di lavorazione e vendita di prodotti tipici

	Finalità formative generali 


	· Riconoscere e valorizzare la propria identità culturale attraverso l’analisi dei soggetti economici del territorio a livello locale 

· Collaborare alla realizzazione di un prodotto comune assumendo responsabilità e ruoli
· Favorire le capacità di orientamento professionale, correlando l’offerta formativa del territorio con le caratteristiche del sistema socio-economico di appartenenza 

	Competenze mirate

(DM 139/2007)

· assi culturali

· cittadinanza


	Assi culturali

Asse storico – sociale

SS 3.   ORIENTARSI NEL TESSUTO PRODUTTIVO DEL PROPRIO TERRITORIO 
SS 3.1. Riconoscere le caratteristiche principali del mercato del lavoro e le opportunità lavorative offerte dal territorio
SS 3.2. Riconoscere i principali settori in cui sono organizzate le attività economiche del proprio territorio
Cittadinanza
C2 - Progettare 

C3 - Comunicare

C4 - Collaborare e partecipare

C8 - Acquisire ed interpretare l’informazione

	Competenze aggregate

(DM 139/2007)


	Asse dei linguaggi
L 1.  Padroneggiare gli strumenti espressivi ed argomentativi indispensabili per gestire l’interazione comunicativa verbale in vari contesti 

L 1.1. Comprendere il messaggio contenuto in un testo orale

L 3.  Produrre testi di vario tipo in relazione ai differenti scopi comunicativi
L 3.1. Ricercare, acquisire e selezionare informazioni generali e specifiche in funzione della produzione di testi scritti di vario tipo
L 3.4. Produrre testi corretti e coerenti adeguati alle diverse situazioni comunicative
ST 3. Essere consapevole delle potenzialità delle tecnologie rispetto al contesto culturale e sociale i cui vengono applicate 
ST  3.3. Adottare semplici progetti per la risoluzione di problemi pratici

ST 3.5. Utilizzare le funzioni di base dei software più comuni per produrre testi e comunicazioni multimediali, calcolare e rappresentare dati, disegnare, catalogare informazioni, cercare informazioni e comunicare in rete


	Conoscenze 

Declinazione POF
	Abilità

Declinazione POF

	Asse storico – sociale
Diritto ed economia
SS 3.1. - SS 3.2
· Economia come scienza ed economia nei comportamenti quotidiani. 

· Fondamenti dell’attività economica: bisogni – beni; nozioni di ricchezza, patrimonio e reddito; fasi dell’attività economica (produzione, consumo, risparmio, investimento); sistemi economici e loro caratteristiche; operatori del sistema economico (Famiglia, Impresa, Stato, Resto del mondo): loro comportamenti e relazioni (circuiti).
· L’intervento dello Stato nell’economia; i servizi pubblici e le modalità che lo Stato adotta per reperire risorse finanziarie.
· Le attività economiche delle imprese. Settori (primario, secondario e terziario). Fattori della produzione e loro remunerazione. Concetto di produttività.

· Principali soggetti del sistema economico del proprio territorio. Strumenti essenziali per leggere il tessuto produttivo del proprio territorio

Lab. di servizi enogastronomici - settore cucina
Laboratorio di servizi di accoglienza turistica

· Caratteristiche e articolazioni del sistema turistico-ristorativo. Strutture ricettive nel comparto italiano, tipologie di aziende ristorative 
· Principali tendenze del settore di riferimento nel proprio territorio e confronti coi dati nazionali
Asse dei linguaggi
L 1.1

· Lessico fondamentale  inerente alla materia di studio. 
L  3.1.

· Elementi di coerenza di un testo; organizzazione dei contenuti e progressione dell’informazione

L 3.4.
· Fasi di progettazione dei testi delle tipologie indicate.

· Principali tecniche per elaborare testi pertinenti e organici: scaletta,  mappa concettuale
Asse scientifico – tecnologico
· Manipolazione dei dati multimediali
· Rappresentazione dei dati in forma grafica
· Gestione dei file.


	Asse storico – sociale 
Diritto ed economia

SS 3.1.

· Individua le esigenze fondamentali che ispirano scelte e comportamenti economici, nonché i vincoli a cui esse sono subordinati
· Individua specificità e dinamiche elementari dei sistemi economici 
· Riconosce gli aspetti economici che connotano l’attività imprenditoriale e differenzia i fattori produttivi per natura e tipo di remunerazione
SS 3.2.

· Individua i principali indicatori economici per inquadrare il tessuto produttivo del proprio territorio 

· Individua specificità e dinamiche elementari dei mercati locali, nazionali e internazionali
Laboratorio di servizi enogastronomici - settore cucina

SS 3.2

· Riconosce e descrive le differenti tipologie di aziende ristorative
· Ricerca ed analizza, attraverso indicatori economici dati (occupazione, unità produttive, tassi di crescita, …), disponibili su documenti ufficiali (statistiche, rapporti periodici enti / osservatori,…), la rilevanza economica e le tendenze in atto del settore di riferimento nel territorio locale
Laboratorio di servizi di accoglienza turistica

SS 3.2

· Riconosce e descrive le differenti tipologie di strutture ricettive e di ospitalità 

· Ricerca ed analizza, attraverso indicatori economici dati (occupazione, unità produttive, tassi di crescita, …), disponibili su documenti ufficiali (statistiche, rapporti periodici enti / osservatori,…), la rilevanza economica e le tendenze in atto del settore di riferimento nel territorio locale
Asse dei linguaggi
L 1.1

· Comprende ed interpreta istruzioni e informazioni espresse nel linguaggio tecnico della disciplina
L  3.1.

· Cerca dati e informazioni 
· Seleziona i dati raccolti in funzione del testo da produrre 
L 3.4. 

· Progetta un testo stabilendo destinatario, scopo e tipo di testo.

· Adatta la scrittura alle caratteristiche della situazione comunicativa in relazione a scopo e destinatario, adeguandovi registro linguistico, qualità e quantità dell’informazione.

· Utilizza il lessico appropriato allo scopo
Asse scientifico – tecnologico

ST 3.3 
· Progetta una comunicazione e utilizza i programmi office per una semplice presentazione del lavoro svolto.     
ST 3.5
· Esegue interrogazioni nella rete  in base a criteri di ricerca strutturati

	Utenti

Destinatari
	Alunni classe prima

Alunni dell’Istituto

	Risorse umane


	Docenti di: Diritto ed economia; Laboratorio settore cucina; Laboratorio settore Accoglienza turistica
Assistente tecnico di laboratorio 

Esperti esterni 

	Prerequisiti
	Concetto di sistema e di complessità; conoscenza base di informatica. La Costituzione (rapporti economici; ordinamento della Repubblica)

	Tempi
	Diritto ed economia: 20
Laboratorio Accoglienza turistica: ___
Laboratorio Settore Cucina: ___

	Periodo di applicazione
	Marzo – Aprile – Maggio 

	Sequenza in fasi 


	1. Presentazione dell’UDA - Verifica dei prerequisiti ed eventuali rinforzi.

2. Definizione dei gruppi e suddivisione dei compiti; individuazione e organizzazione del percorso secondo tempi e modalità anche personali degli allievi. 

3. Attività laboratoriale: ricerca dati  

4. Registrazione dei dati. 

5. Raccolta dei materiali e selezione delle informazioni (gruppo).

6. Stesura testo (individuale)

7. Progettazione grafica dei prodotti (gruppo).

8. Presentazione dei prodotti (individuale)

9. Questionario di autovalutazione

	Metodologia


	· Lezione frontale di approccio dialogata con sussidi
· Attività di laboratorio - Lavoro di gruppo

· Lavoro individuale 

	Strumenti


	Manuali   e rapporti economici - Schede di lavoro (per reperimento dati) - Supporti multimediali; Internet  - Prospetti, tabelle, grafici.

	Esperienze attivate
	Interviste. Presentazione del prodotto alla scuola ed agli alunni delle scuole medie in visita nell’Istituto.

	Criteri e modalità di valutazione


	· Valutazione in itinere (fasi UdA): osservazione dei comportamenti individuali / di gruppo ed esame dei lavori rilevanti individuati nell’UdA 
· Valutazione individuale del prodotto: indicatori e descrittori predefiniti da selezionare dalla “griglia di valutazione UdA” (POF).  

· Autovalutazione (scheda predefinita) 


